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Zutgten.:

4 Eier

6 Kartoffeln (festkochend)
3 Paprika

Butter (flUssig)
200g Pulled Pork
Ol

geriebener Kase
Salz, Pfeffer
Krauter

Chili

Sauerrahm

Zuéere/&wg:

Schalen Sie die Kartoffeln. Reiben Sie die Kartoffeln in Streifen. Geben Sie die Kartoffelstreifen in
eine Schussel. Wirzen Sie mit Pfeffer, Salz und etwas Muskat. Geben Sie den Kase dazu, sowie zwei
Eier und ein bisschen flissige Butter. Mischen Sie alles gut durch.

Reiben Sie die Muffinformchen mit Butter ein. Beflllen Sie die Formchen mit der Kartoffelmasse.
Heizen Sie den Ofen auf 180°C vor und backen Sie die Muffins 15-20 Minuten.

Schneiden Sie die Paprika klein, schwitzen Sie sie in einer Pfanne mit Ol an. Geben Sie das Pulled
Pork hinzu. Wirzen Sie mit Salz, Pfeffer und wenn Sie mogen mit Chili, Zwiebel, Knoblauch und
Krauter Ihrer Wahl verfeinern. Geben Sie einen Schluck Wasser und ein Stlick Butter hinzu und
lassen Sie es kdcheln. Geben Sie kurz vor dem Servieren noch etwas Sauerrahm dazu.

Nehmen Sie die Muffins aus dem Ofen und |6sen Sie sie aus den Formchen. Wenn die Muffins

durch sind, kdnnen Sie servieren.

Fertig! Guten Appetit und viel Spald beim Nachkochen.



