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Zutgten:

Flr den Teig:

200g Maismehl
150ml Milch

2 Eier

1/2 Pckg. Backpulver
Salz, Pfeffer

Wirstchen

Kdse (diinne Scheiben)
Frittierfett

Ketchup, Majo, Senf
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Nehmen Sie sich eine Schissel, um den Teig zuzubereiten.
Mischen Sie das Maismehl, die Milch, die Eier und das Backpulver. Wiirzen Sie mit Salz und Pfeffer
und quirlen Sie alles zu einem Teig. Der Teig sollte am Ende zahfllssig sein.

Schneiden Sie die Enden der Wirstchen ab und halbieren Sie die Wirstchen.

Umwickeln Sie die halbierten Wirstchen mit jeweils einer Scheibe Kase. Diinne Scheiben sind
wichtig, damit der Kase von selbst an der Wurst kleben bleibt. Sie kdnnen auch Scheiblettenkase
verwenden.

Versehen Sie die Wirstchen mit einem Spiel3. So kdnnen Sie die Wirstchen gleich einfach in den
Teig tauchen.

Flllen Sie den Teig in ein hohes Glas. Erhitzen Sie das Frittierfett. Tauchen Sie die Wirstchen in den
Teig, lassen Sie den Teig etwas abtropfen und geben Sie die Wirstchen direkt in das heisse Frittier-
fett.

Flllen Sie Ketchup, Majo und Senf in kleine Glaschen, dann kdnnen Sie spater mit lhren Gasten

dippen. Anrichten, servieren und geniel3en.

Fertig! Guten Appetit und viel Spal} beim Nachkochen.



